
〒950-0911　新潟市中央区笹口1-1 (PLAKA1-4階 )
https://www.art-niigata-station.com/
ご予約・お問い合わせ　宴会場予約直通

TEL.025-240-2113 FAX.025-240-2112

アルコール各種
瓶ビール / 焼酎 / ワイン / 日本酒 / ウイスキー
ハイボール / カクテル / レモンサワー

ノンアルコール・ソフトドリンク各種
ノンアルコールビール / オレンジジュース / ウーロン茶

宴会プランご利用特典のご案内

各提携駐車場 2 時間無料
ホテル提携駐車場は、PLAKA1( プラーカ ) 地下駐車場、
トメーテ新潟駅南口、NPC24H 新潟駅南駐車場です。
詳しくは、お問い合わせください。

会場費 2 時間無料
宴会プランご利用で、会場費 2 時間分が無料となります。

※食材の仕入れ状況により、メニューが変更になる場合がございます。表示の価格には、消費税が含まれております。写真は全てイメージです。その他、各種プランのご利用はお気軽にお問い合わせください。

ご両家顔合わせプラン
8,000円コース
10,000円コース

お一人様

プラン特典 1.　乾杯用スパークリングワイン無料
プラン特典 2.　卓上装花無料

和会席・洋食コース・折衷会席等お好みでご用意致します。
飲み放題 / お一人様＋2,000 円で承ります。 盛込料理・ビュッフェスタイル等お好みでご用意致します。

同窓会プラン

卓盛りプラン (8名様から )
ビュッフェプラン (20名様から )

お一人様　7,000 円～

プラン特典 1.　ネームタグ無料貸出
プラン特典 2.　スクリーン・プロジェクター
　　　　　　　通常料金 29,700 円→特別料金 7,700 円で貸出
　　　　　　　( 小部屋は特別料金 5,500 円 )

引き出物などの手配や、ご希望の予算によっての対応も
可能ですのでお気軽にお問い合わせください。

8,000円コース
10,000円コース

お一人様

法事・法要プラン

和会席・洋食コース・折衷会席等お好みでご用意致します。
飲み放題 / お一人様＋2,000 円で承ります。

※料金はお一人様あたりの税込み価格です。

お造り盛り合わせ
生ハム & チーズ盛り合わせ
デザート
デザートビュッフェ（20人前～）
握り寿司
地酒 2種（久保田千寿・麒麟山やわらか）

1,000円
1,000円

500円
1,000円
1,000円

500円

追加料理メニュープラン共通
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〇前菜 3 種盛り合わせ
〇お造り 3 種盛り合わせ
〇甘鯛のかぶら蒸し
〇皮付き豚バラ肉の煮込み　ボローバンスタイル
〇南蛮海老真丈東寺揚げ　フグ香煎揚げ
〇鰤の香草マリネ　バルサミコソース
〇牛サーロインのグリル　かんずりグレービーソース
〇蟹御飯　柚子仕立て

〇佐渡産紅ズワイテリーヌ サラダ仕立て
〇白菜フグ白子蒸し
〇公魚玄米揚げ 鮟鱇の唐揚げ
〇赤魚とホタテの白ワイン蒸し たっぷり茸のクリームソース
〇チキンの炭火焼き 照り焼きソース
〇鮭舞茸ご飯

〇前菜２種盛り合わせ
〇お造り 2 種盛り合わせ
〇白菜フグ白子蒸し
〇公魚玄米揚げ　鮟鱇の唐揚げ
〇カニクリームショーソンパイ　ソースアメリケーヌ
〇鶏肉と茸の朴葉焼き
〇皮付き豚バラ肉のやわらか煮込み
〇チキンのジャンバラヤ

全 6 品

全 8 品

全 8 品

＋500円 個々盛可

お一人様　　  7,000 円プラン

お一人様　　  8,500 円プラン

＋500円 個々盛可

お一人様　　  10,000 円プラン

Winter
Party Plan

冬の個室宴会プラン

2025.11.1SAT - 12.31WED

忘年会

ご予約承り中。
2025 年夏、ホテル宴会場は全面リニューアル。
洗練された空間と心を込めたお料理で、一年の
結びにふさわしい、華やかな忘年会をお楽しみ
ください。
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